Wyjazd do Muzeum Wsi Radomskiej
ze Specjalnego Osrodka Szkolno — \WWychowawczego

im. Swietego Franciszka z Asyzu w Nowym Miescie nad Pilica

Departament Kultury Promocji 1 Turystyki Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa
Mazowieckiego w Warszawie opracowal program ,Kulturalna szkota na Mazowszu”,
umozliwiajacy uczniom szkoél podstawowych 1 ponadpodstawowych korzystanie
z preferencyjnych biletow (w cenie 1 zt brutto) do mazowieckich instytucji kultury podlegtych
Samorzadowi Wojewodztwa Mazowieckiego. Korzystajac z tego przywileju, w dniu
30 listopada, wybralismy si¢ do Muzeum WSsi Radomskiej na warsztaty ,,Od ziarenka, do
bochenka”.

Celem tej lekcji byto przedstawienie procesu obrobki ziarna od momentu zasiewu do
produktu koncowego, jakim jest chleb. Chleb, ktéry jemy codziennie, nalezy do naszych
podstawowych pokarméw. Zazwyczaj nie zastanawiamy sie, jakie byly jego poczatki, gdzie
najwczesniej zaczgto uprawiaé zboze i wytwarza¢ make, ktore plemi¢ po raz pierwszy
,,zakwasilo” chleb.

Uczniowie, uczestniczac w tych warsztatach, mogli dowiedziec si¢, jak pozyskiwano
make. Sami byli w stanie przerobi¢ ziarno na make¢. Nastgpnie podczas projekcji filmu
zobaczyli, jak wygladat piec chlebowy. Mieli mozliwo$¢ uzycia narzedzi niezbednych do
wypieku chleba. Na tych zajeciach dzieci poznaly, jakie gatunki zbdz uprawia si¢ na
Mazowszu. Zostaly zapoznane z przesagdami i zwyczajami towarzyszacymi wypiekowi chleba.
Uczniowie mogli przygotowa¢ butki z ciasta drozdzowego, ktore zostaly wypieczone,
a nastgpnie zabrane przez uczestnikow do domow.

Byt to bardzo interesujacy wyjazd, podczas ktorego dowiedzielismy si¢ wielu
ciekawostek, nabylismy nowe umiejetnosci i z ktorego wrocilismy madrzejsi o doswiadczenia.
Uczniowie podczas tych warsztatbw wykazali zainteresowanie oraz posiadali duza wiedza
tematyczna.
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