Warsztaty kulinarne ,,We wloskiej kuchni...” w Specjalnym Osrodku Szkolno-
Wychowawczym im. Swietego Franciszka z Asyzu w Nowym Mie$cie nad Pilica
prowadzone przez szefakuchni w Restauracji Woda Ognista w Warszawie - Pana
Jakuba Zajaczkowskiego

14 marca 2024r. w Specjalnym Os$rodku Szkolno- Wychowawczym im. Swigtego
Franciszka z Asyzu w Nowym Miescie nad Pilica odbyty si¢ warsztaty kulinarne
»We wiloskiej kuchni...” prowadzone przez szefa kuchni Restauracji Woda Ognista
w Warszawie- Pana Jakuba Zajaczkowskiego.

W warsztatach uczestniczyli uczniowie klas branzowych oraz uczniowie klasy VII
1 VIII szkoty podstawowej. Gtownym celem zaje¢ byla integracja uczniow, ale tez promocja
szkolnictwa zawodowego, zapoznanie z zawodem kucharza 1 sprawdzenie swoich
umiejetnosci kulinarnych oraz poszerzenie wiedzy z dziedziny kuchni wtoskie;j.

Uczniowie, przygotowujac pizzg i spaghetti bawili si¢ doskonale. Mieli wielka
satysfakcje z tego, ze moga zjeS¢ przygotowang przez siebie potrawe, ktora jest w dodatku
pyszna. Wszyscy mogli si¢ poczu¢ jak prawdziwi kucharze. Poznali$my tajniki powstawania
tych znanych 1 popularnych wtloskich dan.

W kazdym daniu najwazniejsze sa sktadniki, podczas spotkania uczestnicy nauczyli si¢
dobierac je w taki sposob, aby danie bylo smaczne 1 estetycznie podane.

Przepyszna pizza 1 przepyszne spaghetti oraz ~ wySmienita atmosfera to genialne
podsumowanie tego spotkania, a jezeli jeszcze mozna bylo to potaczy¢ z edukacja
1 zdobywaniem kulinarnego doswiadczenia, no to lepiej nie mogto sie utozy¢.

Nie ma co ukrywaé, degustacja zrobionych wlasnorgcznie potraw byla bardzo waznym
elementem warsztatow, a jako$¢ wykonania 1 genialny smak potwierdzil Pan Jakub
Zajaczkowski.

Nauka, integracja, rado$¢ i1 niekonczace si¢ rozmowy tak w skrocie podsumujemy warsztaty
kulinarne ,, We wtoskiej kuchni...”

Warsztaty pozytywnie wptynely na wyobrazni¢ i kreatywno$¢ mtodych uczestnikéw,
1 kto wie, moze dzigki temu, kto§ z nich zostanie w przysztosci wiascicielem restauracji
z kuchnig wtoska , w ktorej samodzielnie bgdzie przygotowywal dania dla gosci.

Jedno jest pewne, warto skorzysta¢ ztakich zaje¢, bo to niezapomniane do$wiadczenie
nie tylko edukacyjne.
Wszystkim obecnym 1 przysztym ,.kucharzom" zyczymy wielukulinarnych sukcesow.
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