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Sprawozdanie z wyjazdu na
Miedzynarodowe Targi Gastronomiczne Warsaw Gastro Show
uczniow z Zasadniczej Szkoty Zawodowej
w Specjalnym Os$rodku Szkolno-Wychowawczym
w Nowym Miescie nad Pilica.

27 pazdziernika 2016 roku uczniowie Zasadniczej Szkoty Zawodowej o specjalnosci
Kucharz udali sie na Miedzynarodowe Targi Gastronomiczne Warsaw Gastro Show, ktére
odbywaty sie w dniach 27-29 pazdziernika 2016 r. w Centrum Targowo-Kongresowym Ptak
Warsaw Expo. Opiekunem grupy byt mgr Marcin Walczak.
~Warsaw Gastro Show” to jedne z najwiekszych i najwazniejszych wydarzenh targowych w Polsce.
Dedykowane sg branzy Ho-Re-Ca. Celem przedsiewziecia byto zaprezentowanie uczniom
ekspozycji targowej w zakresie wyposazenia i sprzetu, innowacyjnych rozwigzan dla branzy
gastronomicznej oraz pokazanie roznorodnej oferty produktéw spozywczych.

Podczas zwiedzania targdw uczniowie mieli okazje zapoznania sie z réznorodng ofertg
produktéw gastronomicznych, nowoczesnych rozwigzan technicznych oraz ustug $wiadczonych
w branzy hotelarskiej i gastronomicznej.

Ekspozycja targowa byta podzielona na strefy tematyczne:
warsztaty sushi
strefa urzadzen i wyposazenia do gastronomii
salon wina
strefa ucznia
strefa zywnosci i napojow
salon kawy i herbaty
salon produktéw regionalnych
strefa konkurséw
Na targach obecni byli przedstawiciele wiodgcych firm z branzy Ho-Re-Ca z Polski oraz
z zagranicy. Wystawcy na swoich stoiskach prezentowali nowoczesny sprzet i wyposazenie
zaplecza gastronomicznego, sal restauracyjnych, dekoracje wnetrz oraz zastawe stotowg
i porcelanowg. Duzym walorem edukacyjnym byfta promocja specjalistycznego oprogramowania
dla sekcji gastronomicznych. W ramach targdw odbyly sie rowniez pokazy
i szkolenia pozwalajgce na aktywne uczestnictwo, np.:
omowienie dziatania i mozliwosci piecéw konwekcyjno-parowych
dynamiczna obrébka zywnosci
systemy informatyczne dla gastronomii
wykorzystanie ziét w kuchni
wedzenie i grillowanie
kuchnia przysztosci — energochtonnos¢ procesdw obrébki cieplnej
kawa — wiasciwosci i rodzaje, a takze jej zastosowanie w kuchni
papier do pieczenia i gotowania
innowacyjne formy promocji w gastronomii
jak dobrze sie sprzedac, przygotowanie do poszukiwania pracy
dietetyka jako nauka przysztosci — pomiary sktadu ciata
Na targach ,Warsaw Gastro Show” uczniowie mieli mozliwos¢ zapoznania sie z innowacyjnymi
rozwigzaniami stosowanymi w gastronomii w zakresie wyposazenia zaplecza kuchennego, sal
restauracyjnych i baréw oraz kompleksowg ofertg ustug i produktéw dla branzy Ho-Re-Ca.
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